
プログラムのポイント！

対象 小学生・中学生・高校生

1人/1回 当たり料金 1,000円（税込）～

備考
(雨天対応等)

※完全予約制となります。

受入人数 最大120名（各30名
4グループに分かれる）

受入可能時期（休業日） 不定休

受入可能時間 要相談

体験時間 ツアー120分＋ 昼食・
散策

プログラム名：持続可能な循環型酪農でいのちを学ぼう！

▶酪農家自ら案内することで、牧場ではどのような仕事があるのかリアルな話を聞くことができます。また、様々な体験を通して牛とのふれあい
の中で命の温かみを知り、食と命のつながりを考えることができます。また、昨今の持続可能な食糧生産について、酪農現場から考えを学ぶこ
とができます。

プログラムの内容

対象となる【SDGｓ「17の目標（ゴール）と169のターゲット」】

▶ゴール （ターゲット 2 . 4 ）：千葉県内では珍しい循環型酪農（牛の堆肥の再利用）を通じて持続可能な食糧生産を行っています。

▶ゴール （ターゲット 12 . 3 ）：食品ロスの減少を目指し、牛の命の大切さ、食の大切さを伝えています。

▶循環型酪農とはどのような農業なのかを調

べる。

▶ご希望があれば高秀牧場のパンフレットを事

前に送付します。

▶問い合わせ

名称：株式会社牛かうvaca（高秀牧場）

担当：馬上

TEL：0470-62-6669

営業時間: 10:00～17:00

休館日: 不定休

事前学習 現地学習 事後学習

▶牛舎ツアーや加工品作り体験を通じて牛と

いう動物について学ぶ。

▶酪農家の生活サイクルの話や循環型酪農

という酪農の手法について学ぶことができる。

▶普段の食事の中に、どれほどたくさんの命が

あるかを考える。学校給食を事例に考え、たく

さんの命にいかされる自分の命に感謝する、と

いう学びを深める。

▶ゴール （ターゲット 17 . 17 ）：お米農家さんをはじめ近隣の農家さんとの連携のもと、牛の飼料の生産を行っています。

牛舎ツアー、乳搾り体験、バターづくり体験など体験メニューが豊富にあります。食の背景、命のつながりの話は、食育の学びにつながります。
酪農家、酪農に関わるリアルで様々な仕事に関する話は、牛と向き合う酪農家の気持ちも聞くことができ、キャリア教育にも役立ちます。
また、自然資源を無駄にせず、循環させていく「循環型酪農」を学び、街の活性化と食の安全に貢献する持続可能な仕組みを考えることができます。


